TALLER GASTRONÒMIC “TASTEM EL MÓN”
CUINA MARROQUINA

DULCES DE NUECES

INGREDIENTES
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1kg de harina

500 gr. De mantequilla

1 vaso de aceite

2 cucharadas soperas de aroma de azahar

2 cucharadas soperas de canela

2 cucharadas soperas de sésamo

1 sobre de levadura

3 cucharadas de nueces picadas

Unas cuantas nueves enteras para decorar

Chocolate de cobertura

PREPARACION

En un bol lo mezclaremos todos los ingredientes excepto las nueces de decoración y el chocolate.

Realizaremos una masa e iremos realizando unas bolitas pequeñas.

En una placa colocaremos  papel de hornear, para evitar que se  peguen las pastas. Hornearemos durante unos 15  20 minutos a unos 180º de temperatura..

Dejaremos enfriar un poco las pastas y con el chocolate de cobertura, conseguiremos pegar a las pastas media nuez como decoración.
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