TALLER GASTRONÒMIC “TASTEM EL MÓN”
CUINA SUD-AMERICANA

FLAN DE COCO CUBANO
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INGREDIENTES
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5 huevos
1 vaso de leche condensada
1 vaso de leche entera
8 cucharadas de dulce de coco en almíbar
1 cucharada de azúcar vainillada
PREPARACIÓN

Mezclar todos los ingredientes menos el dulce de leche.
Batir bien, y cuando tengamos la mezcla realizada, con cuidado añadimos el dulce de leche poco a poco.
En un recipiente  pondremos una capa de caramelo liquido, le añadimos la mezcla anterior y lo ponemos al baño María en el horno durante 40 minutos.
Dejar enfriar antes de desmoldar
A disfrutar del plato
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