AT Generalitat de Catalunya
‘J“', Departament d'Ensenyament
- Escola d'Hoteleria | Turisme

HORARIS DE GRUP

de Lleida

ACTUALITZAT 10/10/2014

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DUOUS DIVENDRES 1ER cicle mitia CUINA i serveis
M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 (
SSRPPIUTNRN  CUARTO FRED) CUARTO FRED) CUARTO FRED) M2 TEORIC CUINA | 9:00 a
M3 UF1, UF2 UF3 | M3 UF1, UF2UF3 | M3 UF1, UF2 UF 3 (AULA 3) 10:00
(CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) M1 OFERTAS G. FLORS GINESTA
M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF1,2,3,5 ( 10:00
CUARTO FRED) CUARTO FRED) CUARTO FRED) * | M2 PREELABOLACIONS JOSEP RAMON CASES
QACEICRR VN 3 UF1, UF2 UF3 | M3 UFL UF2UF3 | M3UFL UF2 UF3 [ARelaCtaEralY 11?00
(CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) :
B LR RIS oreac " M3 TECNIQUES CULINA. LLUIS BONILLO
CUARTO FRED) CUARTO FRED) CUARTO FRED)  |BNICGR AN
M3 UF1, UF2UF3 | M3UF1,UF2UF3 | M3UFL, UF2 UF 3 ANTUPE R 1200 | M7 ANGLES MONTSE ORMO
(CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) :
11:30 M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF1,2,3,5 ( 12:00 bACO SANCHEZ
: M8 SEGURETAT E CUARTO FRED) CUARTO FRED) CUARTO FRED) .
1230 | MIGIENE(AULA3) | M3UFLUF2UF3 | M3UFLUF2UF3 | M3 UFL UF2 UF3 1230
' (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) 30| M8 SEGURETAT HIGIENE NOEMI ALTISENT
12:30 M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( 12230
" | OFIMATICA (AULA |  CUARTO FRED) CUARTO FRED) CUARTO FRED) M8 SEGURETAT E =71 meroL CARME GIMENEZ
1350 1/15) M3 UFL, UF2UF3 | M3UFLUF2UF3 | M3UFLUF2UF3 | HIGIENE (AULA3) | °
(CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR)
1330 M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( 13:30 OFIMATICA CARLES VERNET
: CUARTO FRED) CUARTO FRED) CUARTO FRED) TUTORIA (AULA 3) :
1430 M3 UF1, UFR2 UF3 | M3 UF1, UF2UF3 | M3 UFL, UF2 UF 3 1430 DIVINA SALVADO
(CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR)
1430 M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF1,2,3,5 (
: CUARTO FRED) CUARTO FRED) CUARTO FRED)
Lo M3 UF1, UF2UF3 | M3UF1,UF2UF3 | M3 UF1, UF2 UF 3
(CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR)
1515 M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 ( M2 UF 1,2,3,5 (
" | M3TEORICCUINA |  CUARTO FRED) CUARTO FRED) CUARTO FRED)
Lo (AULA 3) M3 UF1, UF2 UF3 | M3 UF1, UF2UF3 | M3 UFL, UF2 UF 3
' (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR) | (CUINA MODULAR)

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
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il

de Lleida

Generalitat de Catalunya
j Departament d'Ensenyament
Escola d'Hoteleria i Turisme

HORARIS DE GRUP
ACTUALITZAT 10/10/2014

9:00 a

10:00

DILLUNS

DIMARTS

M6 TECNIQUES
COMUNICACIO
(AULA5)

M2 UF4/ M3 UF

4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF

4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF

4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF

4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF

4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

10:00

a M4 (PASTISSERIA)
11:00
11:00

a M4 (PASTISSERIA)
12:30
11:30

a M4 (PASTISSERIA)
12:30
12:30

a M4 (PASTISSERIA)
13:30
13:30

a M4 (PASTISSERIA)
14:30
14:30

a M4 (PASTISSERIA)
15:15
15:15

a M4 (PASTISSERIA)
16:15
16:15

a M4 (PASTISSERIA)
17:15

DIMECRES

ANGLES (AULA
8b/ IDIOMES)

M4 (PASTISSERIA)

M4 (PASTISSERIA)

M2 UF4/ M3 UF

M4 (PASTISSERIA)

M4 (PASTISSERIA)

M2 UF4/ M3 UF

M4 (PASTISSERIA)

M4 (PASTISSERIA)

M4 (PASTISSERIA)

DIJOUS
M1 OFERTAS

GASTRONOMIQUES

(AULA 8A)

M2 UF4/ M3 UF
4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF
4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF
4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF
4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF
4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M2 UF4/ M3 UF
4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)
M2 UF4/ M3 UF
4,5,6,7 (CUINA
CENTRAL)

M9 FOL (AULA 5)

DIVENDRES

2 on cicle mitja CUINA i serveis

ANGLES

M6 TECNIQUES
COMUNICACIO
(AULAS5)

M1 OFERTAS

GASTRONOMIQUES

(AULA 5)

M9 FOL (AULA 5)

TUTORIA (AULA 5)

(AULA 5/ 2)

9:00a
10:00

10:00

14:30

M1 OFERTAS G. FLORS GINESTA
M2 PREELABORACIONS CESAR IBANEZ

M3 TECNIQUES CULIN.  CESAR IBANEZ
M4 PASTISSERIA JORDI FIGOLS

M6 TECNIQUES COM. CARME GIMENEZ

M7 ANGLES MONTSE ORMO
PACO SANCHEZ

M9 FOL CARME GIMENEZ

FRANCES MARGA TORRE

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
Data: 18/03/2012
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K Generalitat de Catalunya

)

ki Departament d'Ensenyament
Escola d'Hoteleria i Turisme HORARIS DE GRUP
de Lleida ACTUALITZAT 10/10/2014

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES 3er Cicle mltla CUINA i serveis

M4 i M5 CUINA RICARD MARTINEZ

EIE CARME GIMENEZ

CREDIT SINTESI CUINA  SEBASTIA DUCH

CREDIT SINTESI SALA JOSEP BIOSCA

FRANCES MARGA TORRE

TUTORIA (aula 1)

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
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il

Generalitat de Catalunya

Departament d'Ensenyament

" Escola d'Hoteleria i Turisme

HORARIS DE GRUP
ACTUALITZAT 10/10/2014

de Lleida
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES 1 SUP. COMBINAT CUINA ISALA
M2UF 1,24 M2 UF 1,2
9:00 a (CUJARTO FRED) oL AT M6 SEGURETAT | | (CAFETERIA)/ M3UF | M6 SEGURETAT | 9:00 a
10:00 M4 UF 2 (CUINA HIGIENE (AULA 10) 1 (MENJADOR HIGIENE (AULA10) | 10:00
MODULAR) PRINCIPAL) M1 MATERIES PRIM.  XAVIER TARRAGONA
M2UF 1,24 M2 UF 1,2 M2UF 1,24
10:00 a (CUJARTO FRED) M6 SEGURETAT | MLUF1(AULA10) | (CAFETERIA)/ M3 UF (CUJARTO FRED) 10:00 a
11:00 M4 UF 2 (CUINA HIGIENE (AULA 10) 1 (MENJADOR M4 UF 2 (CUINA 11:00 | M2 PROCESSOS PRE MANEL GARCIA
MODULAR) PRINCIPAL) MODULAR)
P2 UIE Ty 23,6 Ld Lpt ot P UIE d 23,6 M4 PROCESSOS CUINA  XAVIER TARRAGONA
(CUJARTO FRED) (CAFETERIA) / M3 UF (CUJARTO FRED) 11:00 a
M4 UF 2 (CUINA 1 (MENJADOR M4 UF 2 (CUINA 11:30
MODULAR) PRINCIPAL) MODULAR) M6 SEGURETAT H. JOAQUIM SORRIBES
M2UF1,2,4 M2 UF 1,2 M2UF1,2,4
11:30 a (CUJARTO FRED) | OFIMATICA (AULA 15)/ | OFIMATICA (AULA 15)/ | (CAFETERIA) / M3 UF (CUJARTO FRED) 11:30
12:30 M4 UF 2 (CUINA ANGLES 10 ANGLES 10 1 (MENJADOR M4 UF2 (CUINA | a12:30 | FOL MONTSE ROCA
MODULAR) PRINCIPAL) MODULAR)
M2UF1,2,4 M2 UF 1,2 M2UF1,2,4
12:30 a (CUJARTO FRED) | OFIMATICA (AULA 15)/ L (LA (CAFETERIA) / M3 UF (CUJARTO FRED) 12:30a | ANGLES MONTSE ORMO
13:30 M4 UF 2 (CUINA ANGLES 10 1 (MENJADOR M4 UF 2 (CUINA 13:30
MODULAR) PRINCIPAL) MODULAR) OFIMATICA NEUS BRENUY
M2UF1,2,4
13:30 a (CUJARTO FRED)
14:30 M4 UF 2 (CUINA M2 SERVEI CAFETERIA  LAURA SEGARRA
MODULAR)
M2UF 1,24
14:30 a (CUJARTO FRED) M3 SERVEI REST. MIGUEL A. LOPEZ
15:15 M4 UF 2 (CUINA
MODULAR)
M2UF 1,24
15:15 a (CUJARTO FRED) M2 UF 1,2/ M3 UF 1 AU OFIMATICA (AULA 15)/
16:15 M4 UF 2 (CUINA (SALO SEGRIA) ANGLES 10
MODULAR)
16:15 a M2 UF 1,2/ M3 UF 1
17:15 TUTORIA (AULA 3) (SALO SEGRIA)

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2

Data: 18/03/2012
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i Generalitat de Catalunya
Departament d'Ensenyament

il
. Escola d'Hoteleria i Turisme
de Lleida

HORARIS DE GRUP

ACTUALITZAT 10/10/2014

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
9:00
TUTORIA (8B) a
10:00
10;00 M7 SEGURETA | 10;00
1100 HIGIENE (AULA8B) | °

FOL (AULA 8B)

12:30 12:30

M7 SEGURETA |

HIGIENE (AULA 6)

13:30 13:30

15:15 M9 MATERIES

PRIMERES (AULA 15)

M9 MATERIES

16:15 PRIMERES (AULA 8b)

16:15 M9 MATERIES

PRIMERES (AULA 15)

M9 MATERIES

ANGLES (AULAS B) IR apyree (AULA 15)

17:15

ler FORNERIA i pastisseria

M1 FORNERIA

M2 PASTISSERIA

M3 PASTISSERIA

M5 PRODUCTES O.

M7 SEGURETAT H.

M9 MATERIES P.

ANGLES

FOL

MANEL SERRA

MANEL SERRA

MANEL SERRA

JOAQUIM SORRIBES

NOEMI ALTISENT

NOEMI ALTISENT

MONTSE ORMO

MONTSE ROCA

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
Data: 18/03/2012
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y Departament d'Ensenyament

" Escola d'Hoteleria i Turisme

de Lleida

HORARIS DE GRUP

ACTUALITZAT 10/10/2014

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES 20N forneria i PASTISSERIA
M2 UF 5, M3 UF2,3,4 M2 UF 5, M3 UF2,3,4 9004
FOL (AULA 10) (PASTISSERIA) / M4 FOL (AULA 7B) (PASTISSERIA) / M4 1000
(PASTISSERIA CUINA) (PASTISSERIA CUINA) '
M2 UF 5, M3 UF2,3,4 M2 UF 5, M3 UF2,3,4 10.00| M2PASTISSERIA  VALERO MUNTE
M8 PRESENTACIO | M13 CREDIT DE M13 CREDIT DE
(PASTISSERIA) / M4 (PASTISSERIA) / M4 a
VENDA (AULA 10) SINTESI (AULA 1) SINTESI (AULA 1)
(PASTISSERIA CUINA) (PASTISSERIA CUINA) 1100 | 2 bATISSERIAT. NEREA DOMINGO
M2 UF 5, M3 UF2,3,4 M2UF5,M3UF23,4 [ o oo o oo | 11:00 .
(PASTISSERIA) / M4 (PASTISSERIA) /M4 | e o A ULA 6) a
(PASTISSERIA CUINA) (PASTISSERIA CUINA) 12:00 | p1a POSTRES PLAT  VALERO MUNTE
MI1EMPRESAT | \\> UF 5, M3 UF2,3,4 M2 UF 5, M3 UF2,3,4 12:00
INICIATIVA M6 OPERACIONS |
EMIPRENEDORA (PASTISSERIA) /M4 | (e ot iag) | (PASTISSERIA)/ M4 a
e (PASTISSERIA CUINA) (PASTISSERIA CUINA) 12:30 | M6 OPERACIONS  DIVINA SALVADO
M2 UF 5, M3 UF2,3,4 M2 UF 5, M3 UF2,3,4 12:30
NNV (PASTISSERIA) / M4 ARSIV WS (PASTISSERIA) /M4 | TUTORIA (AULA 6 a M8 PRESENTACIO  CARME GIMENEZ
(PASTISSERIA CUINA) (PASTISSERIA CUINA) 13:30
M2 UF 5, M3 UF2,3,4 M2 UF 5, M3 UF2,3,4 13:30
(PASTISSERIA) / M4 (PASTISSERIA) / M4 MVSE;FI;EAS(E:'Jffg ! a M11 EIE CARME GIMENEZ
(PASTISSERIA CUINA) (PASTISSERIA CUINA) 14:30
M2 UF 5, M3 UF2,3,4 M2 UF 5, M3 UF2,3,4
(PASTISSERIA) / M4 (PASTISSERIA) / M4 ANGLES MONTSE ORMO
(PASTISSERIA CUINA) (PASTISSERIA CUINA)
15:15 | MALEIE(AULALO)/ 1o o piaypp 3 e | MALEMPRESAT o e M3 UF2,3.4 FOL MONTSE ROCA
M6 OPERACIONS/ M8 INICIATIVA
a PRESENTACIO | (PASTISSERIA) / M4 EMPRENEDORA (PASTISSERIA) / M4
16:15 VENDA (PASTISSERIA CUINA) A (PASTISSERIA CUINA)
M13 CREDIT NEREA DOMINGO
Elaborat: Cap d’estudis
Escola d'Hoteleria Arxiu: DOC_CDE.2
§Tintoiny de L Data: 18/03/2012 Pagina 6/16




- ""
LK

Generalitat de Catalunya

j Departament d'Ensenyament
Escola d'Hoteleria | Turisme

de Lleida

HORARIS DE GRUP

ACTUALITZAT 10/10/2014

DILLUNS

FOL 1 (AULA 2)

M2 RECEPCIO
RESERVES 1 UF 1,2
(AULA 1)

M4 PROTOCOL
(AULA 2)

DIMARTS

ANGLES (AULA 5)

M4 PROTOCOL
(AULA 1)

DIMECRES DIJOUS

OFIMATICA (AULA
15)

OFIMATICA (AULA

FOL 1 (AULA 2) 15)

M2 RECEPCIO
RESERVES 1 UF 1,2 NIV
(AULA 5)

M4 PROTOCOL
(AULA 5)

DIVENDRES

FOL 1 (AULA
IDIOMES)

M4 PROTOCOL
(AULA IDIOMES)

M2 RECEPCIO
RESERVES 1 UF 1,2
(AULA IDIOMES)

ler SUPERIOR GESTIO ALLOTG. T.

M1 ESTRUCTURA

M2 RECEPCIO | RESERVES

M3 GESTIO PISOS

M4 PROTOCOL

M5 MARQUETING TURIS

ANGLES

FRANCES

OFIMATICA

FOL

DIVINA SALVADO

FLORS GINESTA

DIVINA SALVADO

CARLES VERNET

DIVINA SALVADO

MONTSE ORMO

MARGA TORRE

NEUS BRENUY

MONTSE ROCA

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
Data: 18/03/2012
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Generalitat de Catalunya

- ""
MR

j Departament d'Ensenyament
Escola d'Hoteleria | Turisme HORARIS DE GRUP
de Lleida ACTUALITZAT 10/10/2014
PQPI
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
9:00 9:00
a WAL 2 BB IALATTIONES LLENGUA (aula 7A) INFORMATICA a
] (aula 7A) (aula 7A) ]
10:00 10:00|  MATEMATIQUES ESTHER BARBAL
10:00 10:00
a | LLENGUA (aula 7A) | PRACTIQUES HOT. PRACTIQUES HOT. | LLENGUA (aula7A) | a LLENGUA ESTHER BARBAL
11:00 11:00
11:00| INFORMATICA ESTHER BARBAL
PRACTIQUES HOT. PRACTIQUES HOT. a
11:30 | ANGLES PACO SANCHEZ
11:30
PRACTIQUES HOT. SALA PRACTIQUES HOT. CUINA a FOL MONTSE ROCA
12:30
12:30| PRACTIQUES HOT CUINA  CESAR IBANEZ
TUTORIA (aula 7A) | PRACTIQUES HOT. SALA PRACTIQUES HOT. CUINA a
13:30
13:30
SALA CUINA 1a3o| PRACTIQUESHOTSALA  JORDI LLANES
LAURA SEGARRA
SALA
TANCADES CUINA NEREA DOMINGO
15:15
INFORMATICA MATEMATIQUES
o] mutany | HENGUAGERTANE T g 7 TANCADES SALA ANA MARIA DEM.
| ! DUITUNS ! DIMARTS ! DIMECRES ! DIIOUS ! DIVENDRES !

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
Data: 18/03/2012 Pagina 8/16




Generalitat de Catalunya

Il o ;

M]I} Departament d'Ensenyament

- Escola d'Hoteleria i Turisme HORARIS DE GRUP
de Lleida ACTUALITZAT 10/10/2014

900 | 1ER cicle mitja cuina i SERVEIS

M8 SEGURETAT E
HIGIENE (AULA
3)

10:00 10:00

M1 OFERTAS G. FLORS GINESTA
ANGLES (AULA 5/ 8A
( /88) M2 CAFETERIA LAURA SEGARRA
M2 CAFETERIA UF4 MIQUEL A. LOPEZ

M3 TECNIQUES MENJ.  JORDI LLANES

M1 OFERTAS
GASTRONOMIQUES M7 ANGLES MONTSE ORMO
(AULA 3)

PACO SANCHEZ

M8 SEGURETAT HIGIENE NOEMI ALTISENT

TUTORIA
(CAFETERIA)

13:30 13:30

M9 FOL CARME GIMENEZ

14:30 14:30

OFIMATICA CARLES VERNET

DIVINA SALVADO
15:15| M8 SEGURETAT E

a | HIGIENE  (AULA ANGLES (AULA 5 / 3)
16:15 5)
16;15 OFIMATICA (AULA
17:15 1/15)

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
Data: 18/03/2012 Pagina 9/16




AT Generalitat de Catalunya
‘J“', Departament d'Ensenyament

" Escola d'Hoteleria i Turisme HORARIS DE GRUP
de Lleida ACTUALITZAT 10/10/2014

2 on cicle mitja cuina i SERVEIS

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES

M7 EL VI I EL SEU M6 TECNIQUES M7 EL VI I EL SEU M1 OFERTAS G. FLORS GINESTA

AN COMUNICACIO (AULA SERVEI (SALO
SEGRIA) SEGRIA)

M7 EL VI | EL SEU M1 OFERTAS M7 EL VI | EL SEU M3 O. BASIQUES REST  CRISTINA BONET

SERVEI (SALO M9 FOL (AULA5) ~ GASTRONOMIQUES = M9 FOL (AULA5) = SERVEI (SALO

SEGRIA) (AULA 5) SEGRIA) M7 SERVEI VI JOSEP BIOSCA
ANGLES (AULA 8A /

ANGLES (AULA
IDIOMES/7B)

M6 TECNIQUES COM. CARME GIMENEZ

M7 ANGLES MONTSE ORMO
PACO SANCHEZ
M9 FOL CARME GIMENEZ
TUTORIA (AULA
FRANCES MARGA TORRE

M1 OFERTAS M6 TECNIQUES M7 EL VI | EL SEU
IVl J COMUNICACIO SERVEI (SALO
(AULA 6) (AULA 5) SEGRIA)
M7 EL VI | EL SEU
SERVEI (SALO
SEGRIA)

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
Data: 18/03/2012 Pagina 10/16




K Generalitat de Catalunya

ki Departament d'Ensenyament
Escola d'Hoteleria i Turisme
de Lleida

HORARIS DE GRUP

ACTUALITZAT 10/10/2014

DILLUNS

DIMARTS

TUTORIA (aula 1)

DIMECRES DLIOUS DIVENDRES 3er CICLE MITJA CUINA |

SERVEIS

M4 UF 1,3

M4 UF2

M5 SERVEI REST.
M5 M6 CUINA

EIE

CREDIT SINTESI CUINA

CREDIT SINTESI SALA

FRANCES

LAURA SEGARRA

EMILI BUSTO

EMILI BUSTO

PERE FENES

CARME GIMENEZ

SEBASTIA DUCH

JOSEP BIOSCA

MARGA TORRE

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2

Data: 18/03/2012 Pagina 11/16



il

Generalitat de Catalunya
j Departament d'Ensenyament
Escola d'Hoteleria i Turisme

HORARIS DE GRUP
ACTUALITZAT 10/10/2014

de Lleida
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES 20N SUPERIOR COMBINAT CUINA | SALA
M2 UF3
9:00 a NUTRICIO (AULA
10-00 | NUTRICIO (AULA 6) | (CAFETERIA) M3 UF 10) ANGLES (AULA 8A) M1 MATERIES PRIM.  SEBASTIA DUCH
2 (SALA)

M2 UF 3 + M4 UF M2 UF3 M2 UF3 + M4 UF M2 PROCESSOS PRE UF4 CESAR IBANEZ
RN (VIS (CAFETERIA) M3 UF [ERCR (V]]V/:
CENTRAL) 2 (SALA) CENTRAL)

M3 PASTISSERIA JORDI FIGOLS

M2 UF 3 + M4 UF M2 UF3 M2 UF 3 + M4 UF
3,5(CUNA  NEGHHZUNMYEIE 3,5 (CUINA 3
CENTRAL) 2 (SALA) CENTRAL) M4 PROCESSOS CUINA  CESAR IBANEZ

M2 UF 3 + M4 UF M2 UF3 M2 UF 3 + M4 UF NUTRICIO CESAR IBAREZ
3,5(CUINA  NUONZaiZUNIVERVI 3, 5 (CUINA ANGLES (10)
CENTRAL) 2 (SALA) CENTRAL)

M2 UF 3 + M4 UF M2 UF3 M2 UF 3 + M4 UF ANGLES MONTSE ORMO
3,5(CUINA  NUONZiZUNIVERVI 3, 5 (CUINA TUTORIA (10)
CENTRAL) 2 (SALA) CENTRAL) FRANCES MARGA TORRE

M2 UF 3 + M4 UF M2 UF3 M2 UF 3 + M4 UF
3,5(CUINA  NUONZRGDUNIVERV 3, 5 (CUINA M2 SERVEI CAFETERIA  MANEL GARCIA
CENTRAL) 2 (SALA) CENTRAL)

M2 UF 3 + M4 UF M2 UF3 M2 UF 3 + M4 UF M3 SERVEI REST. ANA M. DEMADARIAGA
3,5(CUINA  NUONZRITUNIVERVA 3,5 (CUINA
CETRAL 2 (Bl SR M4 SUMILLERIA MIGUEL A. LOPEZ

15;15 M4 UF 1 (SALO
Leas SEGRIA)
16;15 M4 UF 1 (SALO
s SEGRIA)

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
Data: 18/03/2012
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Generalitat de Catalunya
Departament d'Ensenyament

. I"‘
et 8

" Escola d'Hoteleria i Turisme

HORARIS DE GRUP
ACTUALITZAT 10/10/2014

de Lleida
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DlIJOUS DIVENDRES ler FORNERIA PASTISSERIA
9:00 | M7 SEGURETAI M9 MATERIES
a HIGIENE (AULA | PRIMERES (AULA TUTOR'GA; (AULA a
10:00 8B) 8B) 10:00 | M1 FORNERIA MANEL SERRA
10:00 | M9 MATERIES M9 MATERIES M9 MATERIES 10:00
PRIMERES (AULA | PRIMERES (AULA PRIMERES (AULA
15) 8B) 8B) M2 PASTISSERIA MANEL SERRA
M3 PASTISSERIA MANEL SERRA
M7 SEGURETA |
N N | HIGIENE (AULA M5 PRODUCTES O. JOAQUIM SORRIBES
_ 8B) (11:30 A i
12:30 12:30) 12:30
ANGLES (AULA M7 SEGURETATH. NOEMI ALTISENT
8B) (12.30 A
L e M9 MATERIES P. NOEMI ALTISENT
ANGLES MONTSE ORMO

FOL (AULA 5)

FOL

MONTSE ROCA

Elaborat: Cap d’estudis
Arxiu: DOC_CDE.2
Data: 18/03/2012
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HTIF Generalitat de Catalunya

ki Departament d'Ensenyament
Escola d'Hoteleria i Turisme

HORARIS DE GRUP

ACTUALITZAT 10/10/2014

de Lleida
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES ler ELABORACIO PRODUCTE ALIMENTARIS
9:00 M2 M2 M2 M2 9:00
'a TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TRACTAMANET I ANGLES (AULA 'a
10:00 CONSERVAClO CONSERVAGO CONSERVAClO CONSERVAOO 7B) 10:00| M1 OPERACIONS JOAQUIM SORRIBES
(cuina central) (cuina central) (cuina central) (cuina central)
M2 M2 M2 M2
10‘_;100 TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TRACTAMANET | PIQIII:IIEIII:I\E.;E(TSIS.A 10‘_;‘00 M2 TRACTAMENT | PERE FENES
CONSERVACIO CONSERVACIO CONSERVACIO CONSERVACIO
11:00 . . . . 7B) 11:00
(cuina central) (cuina central) (cuina central) (cuina central)
M2 M2 M2 M2 11:00 M2 TRACTAMENT | SEBASTIA DUCH
TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TUTORIA (AULA E']
CONSERVACIO CONSERVACIO CONSERVACIO CONSERVACIO 78B) 12:00
(cuina central) (cuina central) (cuina central) (cuina central) ' MANEL GARCIA
11:30 M2 M2 M2 M2 12:00
3 TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TRACTAMANET | | TRACTAMANET I 3
Lo:3o| CONSERVACIO | CONSERVACIO | CONSERVACIO | CONSERVACIO a0l WP MATERIES PRIM. JOAQUIM SORRIBES
) (cuina central) (cuina central) (cuina central) (cuina central) '
12:30 | M1 OPERACIONS | M1 OPERACIONS | M1 OPERACIONS | M1 OPERACIONS 12:30
a ACONDICIONAT | ACONDICIONAT | ACONDICIONAT | ACONDICIONAT OL (AULA 10 a M7 0. CONTROL. CARME GIMENEZ
13:30 (aula 3) (AULA 8A) (AULA 3) (AULA 8A) 13:30
13:30 M7 SEGURETA| |13:30| M8 SEGURETATH  NOEMI ALTISENT
a HIGIENE (AULA a
14:30 10) 14:30
14:30 M9 MATERIES P. NOEMI ALTISENT
a
15:15
ANGLES MONTSE ORMO
15:15 A M5 MATERIES M7 SEGURETA | | M7 OPERACIONS
a DIO PRIMERES (AULA | HIGIENE (AULA |1 CONTROL (AULA
16:15 8A) 8A) 1) FOL MONTSE ROCA
16:15 M7 OPERACIONS M5 MATERIES M5 MATERIES
a | CONTROL (AULA | PRIMERES (AULA | PRIMERES (AULA
17:15 8A) 8A) 8A)

Elaborat: Cap d’estudis
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Generalitat de Catalunya
Departament d'Ensenyament

Escola d'Hoteleria i Turisme

de Lleida ACTUALITZAT 10/10/2014

HORARIS DE GRUP

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DLOUS DIVENDRES 20N SUPERIOR GESTIO ALLOTGAMENT T.
9:00 | M2 RECEPCIO M7 DIREC. 9:00
a | RESERVES (AULA | ALLOTJ. TURISTIC ANGLES (AULA 2) (e RRT; (AULA | = | M2 RECEPCIO | RESERVES ~ FLORS GINESTA
10:00 1) (AULA 1) 10:00
M3 GESTIO PISOS CARLES VERNET
10:00| M7 DIREC. M7 DIREC. M2 RECEPCIO
M3 GESTIO PISOS
a | ALLOTJ. TURISTIC Y ALLOTJ. TURISTIC | RESERVES (AULA 2 | M4 PROTOCOL CARLES VERNET
11:00 (AULA 1) (AULA 15) 2) 11:00
M6 ESDEVENIMENTS DIVINA SALVADO
M7 DIREC.
ALLOTJ. TURISTIC | a
(AULA 1) M7 DIRECCIO ALLOTJ CARLES VERNET
11:30 VB ESTIE FIEES M7 DIREC. M8 RRHH FLORS GINESTA
a Y ALLOTJ. TURISTIC a
12:30 (AULA 2) 12:30
ANGLES MONTSE ORMO
M2 RECEPCIO 12:30
L DTSN Rescrucs (auLa | MBRRHH (AULA | M8 RRHH (AULA | FRANCES MARGA TORRE
2) 2)
2) 13:30
EIE NEUS BRENUY
M7 DIREC. M7 DIREC. 13:30
a | ALLOTJ. TURISTIC TUTORIA aLLOT). TuRisTIC | M3 ((E/EZT'L:’ZF;'SOS a
14:30 (AULA 1) (AULA 2) 14:30

Elaborat: Cap d’estudis
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K Generalitat de Catalunya
ki Departament d'Ensenyament
Escola d'Hoteleria i Turisme

HORARIS DE GRUP
ACTUALITZAT 10/10/2014

de Lleida
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES 3ER SUPERIOR CUINA | SALA
9:00a| M5 UF3PROTOCOL |SALA (M3 UF3)
i T EIE (aula 3) SALA (M5 UF1,2) | M9 RRHH ( aula 15)
CUINA (M4 UF4 M5 UF 2
( ) M8 GESTIO CUINA (M1 UF 2) M1 MATERIES PRIM.  XAVIER TARRAGONA
(M5 UF3) (M5S (PROCESSOS
ADMINISTRATIVA (aula | (M5 UF1)  SALA
UF) Sl (B 8a) (M5 UF1,2) eltieee) enlE M4 ufd M5 uf3 M5S uf4 RICARD MARTINEZ
UF3) (M4 UFZ) 4 15 u u u
CUINA (M4 UF4) M5 UF 2
e f'\l;]JISNAUéllv)Il U:Aa oD M5 UF1 XAVIER TARRAGONA
UF4) SALA (M3 PRODUCCIO) aula
e T (M5 UF1,2) " M4 PROCESSOS CUINA  RICARD MARTINEZ
11:30 M8 GESTIO fhl;lj:SNAUI(:g/;4 (l'f/lF:s) CUINA (M1 UF 2) M5 UF2 NEUS BRENUY
@ |ADMINISTRATIVA(aula | o0 v (M5 UF1) SALA
: EIE NEUS BRENUY
12:30 8a) o P (M5 UF1,2)
12:30 M8 GESTIO (ﬂJS'”AUF(g’)"‘ (;’AF;‘S)’ CUINA (M1 UF 2) FRANCES MARGA TORRE
a ADMINISTRATIVA | 0y G’y “uo| MO RRHH (aulaga) | (M5 UFL)  SALA|  EIE(aula15)
: M8 GESTIO NEUS BRENUY
13:30 (aula 8a) UF3) (M4 UF2) (M5 UF1,2)

CUINA (M4 UF4) CUINA (M4 UF4)

13:30 M5 UE3) (s e U (e M5 UF3 PROTOCOL  CARLES VERNET
a TUTORIA (aula 15
14:30 UF4) SALA (M3 UF4) SALA (M3 ( ) M9 RRHH CARLES VERNET
UF3) (M4 UF2) UF3) (M4 UF2)
14:30 GOl (e L) CUINA (M1 UF 2) M3 SERVEI REST. EMILI BUSTO
(M5 UF3) (MS5S
a (M5 UF1) SALA
15:15 Uy Sl (e (M5 UF1,2) M4 SUMILLERIA EMILI BUSTO

UF3) (M4 UF2)

. CUINA (M4 UF4) M5 UF 1,2 JORDI LLANES
1515 | CREDIT SINTESI SALA (M5 UF3) (M5S| CREDIT SINTESI CUINA (@IS (90 U 2
a (M5 UF1) SALA
16:15 (aula 15)) UF4) SALA (M3 (aula 15) (M5 UF1,2) CREDIT SINTESI SALA  JORDI LLANES
' UF3) (M4 UF2) ’
16:1
6:15 SALA (M3 UF3) CREDIT SINTESI CUINA  XAVIER TARRAGONA
a (M4 UF2) SALA (M5 UF1,2)
17:15
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