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Leonardo da Vinci Y d’Ensenyament

Escola d’Hoteleria
i isme de Lleida

Leonardo da Vinci és un programa europeu de formacio professional que té
com objectiu principal millorar les aptituds i les competéncies individuals dels
alumnes, amb el proposit d'afavorir-ne la insercié al mercat laboral.

L’Escola d’Hoteleria i Turisme de Lleida, conjuntament amb els centres de
IPSSAR “Giuseppina Colombatto” de Tori i el Lycée professionnel Louis Martin
Bret de Manosque, desenvoluparan del 17 de marg al 15 d’abril dos projectes
Leonardo.

Projecte a Tori (Italia)

Dates: Del 17 de marg al 13 d’abril de 2011.
Alumnes: 10 estudiants.

Cicles: 2n de Forneria, pastisseria i confiteria.
2n de Cuina i gastronomia —Serveis de restauracio.

Centre col-laborador: IPSSAR “Giuseppina Colombatto”.

Programa: Coneixer i millorar I'idioma. Viure la realitat social i cultural del pais.
Realitzar estades professionals en empreses del sector de
I’hoteleria i les industries alimentaries.

Projecte a Manosque (Franga)

Dates: Del 19 de marg al 15 d’abril de 2011.
Alumnes: 10 estudiants.

Cicles: 1r de Forneria, pastisseria i confiteria.
2n de Cuina i gastronomia — Serveis de restauracio.

Centre col-laborador: Lycée professionnel Louis Martin Bret.

Programa: Coneixer i millorar I'idioma. Viure la realitat social i cultural del pais.
Realitzar estades professionals en empreses del sector de
I’hoteleria i les industries alimentaries.



