JUGUEM  a . . .  Veritat o Disbarat

L’olivera té un tronc molt prim



V



D

Les fulles de l’olivera són petites i allargades


V



D

L’olivera perd totes les fulles a l’hivern


V



D

Les flors de l’olivera es converteixen en olives


V



D

El fruit de l’olivera és l’oliva


V



D

De l’olivera també se n’aprofita la fusta del tronc


V



D

Les fulles de l’olivera s’aprofiten per fer sucs


V



D

Les olives es cullen a l’estiu


V



D

Les oliveres només poden viure 10 anys

V



D

L’oliva més coneguda a les Garrigues és l’arbequina

V



D

Les olives són bones per menjar

V



D

Les olives només es poden menjar farcides

V



D

Dins el pinyol de l’oliva hi ha la llavor

V



D

Els pagesos cullen les olives de les oliveres.




V



D

La collita de les olives dura tot l'any.




V



D

Per a collir les olives fan servir l'aixada i les tisores.



V



D

Per a collir les olives fan servir el banc i la sarpeta.




V



D

Els pagesos cullen les olives una a una amb les mans.




V



D
Les borrasses serveixen per a recollir les fulles i les branques que cauen de les oliveres.




V



D
Els pagesos posen les olives en sacs i les porten al mercat.




V



D
Els pagesos posen les olives en  palots i les porten a la cooperativa.




V



D
També poden collir les olives amb l'estenedor i el vibrador enganxats al tractor.


      

 V



D

El pagesos per treballar al camp utilitzen moltes eines i màquines  



   
V



D
Els pagesos han de cuidar molt bé la terra.




V



D
El pagesos han de fumigar per barrejar la terra amb l'adob.


   
V



D
Els pagesos esporguen per tallar les branques més velles.




V



D
Abans els pagesos portaven  les olives al molí amb bicicleta.
 


   
V



D
Ara els pagesos porten les olives a la cooperativa amb el carro i la mula.


V



D
Actualment per fer oli s'utilitza una maquinària molt moderna.




V



D
Abans  l'oli es feia de manera manual.


   
V



D
Abans d'aixafar les olives cal triar-les i netejar-les.


   
V



D
De les olives aixafades  es fa una pasta anomenada ciment.


   
V



D
Abans s'utilitzaven els esportins, uns cabassos plans i rodons on s'hi posaven les olives aixafades.



V


          D

La pasta de les olives aixafades es posa a la premsa.


   
V



D
La pasta de les olives aixafades es premsa  per fer rajar taronjada.




V



D
Abans  l'oli es guardava en uns recipients anomenats trulls.


   
V



D
Ara l'oli es guarda  en unes grans piscines.


   
V



D
A la cooperativa  posen l'oli al porró preparat per a consumir.


   
V



D
L'oli es posa en ampolles i garrafes per a consumir.


   
V



D
L'oli s'obté de les olives madures.


V



D
L'oli es fa a la primavera.




V



D

L'oli es fa a la cooperativa del poble.





V



D

Abans  totohm feia l'oli al moli.





V



D

L'oli és un líquid de color blavós.


V



D

A les Garrigues es fa molt oli i de molt bona qualitat.




V



D

Els oli són tots  iguals, no hi ha diferències.





V



D

Fer oli és un procés molt ràpid i senzill.





V



D

La comarca de les Garrigues està dividida en 24 municipis.




V



D

Les Garrigues té una  extensió de 800.000  Km2.




V



D

La capital de les Garrigues és Arbeca.





V



D

El conreu més important de les Garrigues és l'olivera.




V



D

A les Garrigues també es conreen  tabac, arbres fruiters, cereals i ametllers.




V



D

Tots els pobles de les  Garrigues tenen cooperativa d'oli.





V



D

L'home fa servir l'oli des de fa només 20 anys.


V



D
L'allioli és una salsa que es fa amb alls, oli, sal i ou.
 

V



D
L'oli només s'utilitza per fer ous ferrats.




V



D
L'oli  va  molt bé  per fer fregues, per les cremades i les picades d'insectes. 


V



D


Abans es posava oli al llum de ganxo per il·luminar les cases.




V



D



Abans el bàlsam d'oli es feia servir per amanir.







V



D



Amb l'oli també es fan pastilles de sabó per netejar la roba.


V



D


