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CURS 2010-2011
ITINERARI DE CICLE

ITINERARI
1r CURS 2n CURS
M1 | Elaboracions en forneria- M3 | Elaboracions de confiteria i
brioxeria altres
M2 | Processos basics de M4 | Postres en restauracio
pastisseria i rebosteria
M5 | productes d’obrador (UF2) M5 | Productes d’obrador (UF1,3 i 4)
M7 Seguretat i Higiene M6 | Operacions i control de magat.
M9 | Matéries primeres i processos [[|M8 | Presentacio i venda de produc.
M10 | FOL M11 | EIE
M12 | Sintesi
M13 | FCT

PROMOCIO DE CURS

. Hores/set

Nom del Credlt setmarsgg/curs) Percentaige
M1. Elaboracions en forneria-brioxeria 10 37,04%
M2. Processos basics de pastisseria i rebosteria 6 22,22%
M5. Productes d'obrador (UF2) 2 7,41%
M7. Seguretat i Higiene 2 7,41%
M9. Matéries primeres i processos 3 14,81%
M10. FOL 3 11,11%
6.5.10.2 Cicles formatius que es distribueixenen m  és d'un any

L'alumnat que, una vegada realitzada la convocatoria extraordinaria, hagi
superat un nombre de moduls amb carrega horaria superior al 60% del conjunt
del moduls del primer any, es matriculara en el segon curs del cicle i haura de
cursar els moduls pendents del primer any.

En cas contrari, es matriculara en el primer curs del cicle i podra cursar els
moduls del segon any que no presentin incompatibilitat horaria o curricular,
segons el projecte curricular del centre.
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