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i Turisme de Girona

ACCES ALS CICLES FORMATIUS

Cicles formatius de grau mitja

» Titol d’ESO.

* Prova d’acceés als cicles formatius de grau mitja.
» Titol en un altre cicle formatiu de grau mitja.

e 1ri2n de BUP aprovats.

» Titol de tecnic auxiliar (FP1).

Cicles formatius de grau superior

» Titol de Batxillerat.

* Prova d'accés als cicles formatius de grau superior per la familia
d’'Hosteleria i Turisme

e Titol en un altre cicle formatiu de grau superior.

¢ COU aprovat.

» Titol de Tecnic especialista (FP2)
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CICLES FORMATIUS DE GRAU MITJA

Familia d’Hoteleria i Turisme
% CUINA | GASTRONOMIA

< SERVEIS DE RESTAURACIO

Familia d’Industries Alimentaries
% FORNERIA, PASTISSERIA | CONFITERIA

CICLES FORMATIUS DE GRAU SUPERIOR

Familia d’Hoteleria i Turisme
AGENCIES DE VIATGES | GESTIO D'ESDEVENIMENTS
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ANIMACIO TURISTICA
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GESTIO D’ALLOTJAMENTS TURISTICS
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GUIA, INFORMACIO | ASSISTENCIA TURISTIQUES
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CICLE FORMATIU DE GRAU MITJA

Familia d’Hoteleria i Turisme

CUINA | GASTRONOMIA

Aquest cicle formatiu és de 2000h desplegat en dos cursos acadéemics.

1r CURS

N
w
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Sortides professionals

Cuiner/a
Cap de partida

2n CURS

N
w
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16

Empleat/da d’economat d’unitats de produccio i servei d’aliments i begudes
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CICLE FORMATIU DE GRAU MITJA

Familia d’Hoteleria i Turisme
SERVEIS DE RESTAURACIO

Aquest cicle formatiu és de 2000h desplegat en dos cursos acadéemics.

1r CURS 2n CURS
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Sortides professionals

Cambrer/a

Empleat/da d’economat d’unitats de produccio i servei d’aliments i begudes
Barman

Ajudant de sommelier

Auxiliar de serveis en mitjans de transport
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CICLE FORMATIU DE GRAU MITJA

Familia d’Industries Alimentaries
FORNERIA, PASTISSERIA | CONFITERIA

Aquest cicle formatiu és de 2000h desplegat en dos cursos acadéemics.

1R CURS 2n CURS

Mocui WO vodus Hores
1 Elat_)oracions en forneria- 330 3. Elaboracions de confiteria i altres  [{ief]
brioxeria especialitats

2. Processos basics de 198 4. Postres en restauracio

pastisseria i rebosteria

5. Productes d'obrador (UF2) 5. Productes d'obrador (UF1, 3i4) 165

7. S.egun.a'gat i h_igiene en la 6. Operacions i control de

manipulacié d’aliments magatzem en la industria alimentaria

9. Matéries primeres i 132 8. Presentacio i venda de productes

processos en forneria, de forneria, pastisseria i rebosteria

pastisseria i rebosteria 11. EIE m
Lo FOL EEE 12 sintesi 66
Al LEEEs 81 Hores Lectives 726

Sortides professionals

Forner/a, pastisser/a, confiter/a

Elaborador/a de caramels i dolcos
Elaborador/a de productes de cacau i xocolata
Elaborador/a de postres de restauracio
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CICLE FORMATIU DE GRAU SUPERIOR

Familia d’Hoteleria i Turisme

GESTIO D'ALLOTJAMENTS TURISTICS

Aquest cicle formatiu és de 2000h desplegat en dos cursos acadéemics.

1r CURS
Moduls
1. Estructura del mercat turistic

198
165
4. Protocol i relacions publiques 132

8. Recursos humans en
I'allotjament

9. Anglés
11. Formacio i orientaci6 laboral

2. Recepci0 i reserves
3. Gestio del departament de pisos

[Eny
N

Hores lectives

Sortides professionals

Director/a de I'area d’allotjament

Cap de recepcio o de reserves
Governant/a

Encarregat/da de bugaderia i llenceria
Coordinador/a d’esdeveniments

2n CURS
Moduls
5. Marqueting turistic

=y
w
N

6. Comercialitzacié d’esdeveniments
7. Direcci6 d’Allotjaments turistics 264
10. Segona llengua estrangera 1

12. Empresa i iniciativa
emprenedora
13. Projecte

Hores lectives
14. FCT

5
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CICLE FORMATIU DE GRAU SUPERIOR

Familia d’Hoteleria i Turisme
AGENCIES DE VIATGES | GESTIO D'ESDEVENIMENTS

Aquest cicle formatiu és de 2000h desplegat en dos cursos acadéemics.

1r CURS 2n CURS
1. Estructura del mercat turistic m 5. Recursos turistics
2. Destinacions turistiques 6. Gesti6 de productes turistics m
3. Venda de serveis turistics 198 7. Direcci6 d’entitats -
: : — d’intermediacié turistica 165
4. Protocol i relacions publiques | &
: _ publq 10. Segona llengua estrangera
8. Marqueting turistic e —
11. Formacid i orientacié laboral m
9. Angles 132 :
S 13. Projecte N
12. Empresa i iniciativa H lecti
emprenedora Ores lectives -
Hores lectives - 14. FCT

Sortides professionals

Agent de viatges

Consultor/a de viatges

Organitzador/a d’esdeveniments

Venedor/a de serveis de viatge i viatges programats
Promotor/a comercial de viatges i serveis turistics
Empleat/da del departament de «booking» o reserves
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FORMATIUS

INFORMACIO SOBRE ELS CICLES

CICLE FORMATIU DE GRAU SUPERIOR

Familia d’Hoteleria i Turisme
GUIA, INFORMACIO | ASSISTENCIA TURISTIQUES

Aquest cicle formatiu és de 2000h desplegat en dos cursos acadéemics.

1r CURS 2n CURS

Moduls - Moduls

1. Estructura del mercat turistic m 2. Destinacions turistiques

3. Serveis d'informacié turistica 7/ 4. Protocol i relacions publiques
5 el e 165 7. Disseny de productes turistics
6. Processos de guia i 165 410, SEgeIr "e_rfgfjé e_strangera
assisténcia turistica 12. Empresa i iniciativa

8. Marqueting turistic 132 emprenedora - -
9. Anglés 130 13. Projecte de guia, informacio i

assisténcies turistiques
Hores lectives

14. FCT

11. Formacié i orientacio laboral
Hores lectives

Sortides professionals

Guia local, guia acompanyant i guia de llocs d’interes cultural
Informador/a turistic/a

Tecnic d’empresa de consultoria turistica

Agent de desenvolupament turistic local

Assistent/a en terminals i mitjans de transport

Encarregat/da de facturacio en terminals de transport
Assistent/a en fires, congressos i convencions

Encarregat/a de serveis d’esdeveniments

165
132
165
132
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CICLE FORMATIU DE GRAU SUPERIOR

Familia d’Hoteleria i Turisme

ANIMACIO TURISTICA

Aguest cicle formatiu és de 1400h en un curs academic.

1r CURS

Moduls -
1. Organitzacio i gesti6 m
2. Tecnigues d’expressio 165

3. Jocs i activitats fisiques
4. Activitats i recursos 132

5. Animaci6 en 'ambit del treball
6. Angles 132

7. Segona llengua estrangera 132

8. Formaci i orientacié laboral m
9. Sintesis m
Hores lectives 11056
10. FCT

Sortides professionals

Animador/a d’establiments d’allotjament
Animador/a de vetllades i espectacles

Animador/a d’activitats a I'aire lliure
Cap de departament d’animacio
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CICLE FORMATIU DE GRAU SUPERIOR

Familia d’Hoteleria i Turisme

RESTAURACIO

Aquest cicle formatiu és de 2000h desplegat en dos cursos acadéemics.

1r CURS
Credits
1. Generes en restauracio

3. Processos de pastisseria i

flequeria

4. Processos de servei 264
5. Administracio 165
d’establiments de restauracio

7. Anglées 132
9. RAT

Hores lectives

Sortides professionals

Cap de menjador, economat i celler
Director/a de restauracio i banquets
Cap de cuina

2n CURS
Credits
2. Elaboracions culinaries

243

189
135

6. Marqueting en restauracio
8. Segona llengua estrangera
10. FOL

12. Crédit de sintesi

Hores lectives

11. FCT

ol
S

Director/a de produccié d’aliments i begudes




