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	Durada dels estudis:

2000 hores = 2 cursos acadèmics

· 1650 hores en el centre educatiu

· 350 hores en el centre de treball


Pots accedir al cicle:

Amb el títol de Batxillerat 

Havent superat les proves d’accés a cicles formatius de grau superior
	
	Després del cicle podré:

· Accedir a un treball de tècnic superior
· Cursar un altre cicle formatiu de grau superior

· Accedir a estudis universitaris


  


Tècnic – Tècnica Superior





Direcció en cuina





HOTELERIA I TURISME














Estudiaràs:


M1- Control de proveïment de matèries primeres – 99 h (1r)


M2- Processos de Preelaboració i conservació en cuina – 248 h (1r)


M3- Elaboracions de pastisseria i rebosteria en cuina – 132 h (1r)


M4- Processos d’elaboració culinària – 248 h (2n)


M5- Gestió de la Producción en cuina – 132 h (2n)


M6- Gestió de la qualitat i de la seguretat i higiene alimentària - 99 h (1r)


M7- Gastronomia i nutrició – 66 h (1r)


M8- Gestió administrativa i comercial en restauració – 99 h (2n)


M9- Recursos humans i direcció d’equips en restauració – 66 h (1r)


M10- Anglès – 132 h (2n)


M11- Formació i orientació laboral – 99 h (1r)


M12- Empresa i iniciativa emprenedora – 66 h (2n)


M13- Projecte de direcció en cuina – 66 h (2n)


M14- Formació en centres de treball – 350 h (2n)








Treballaràs de:


Director d’aliments i begudes


Director de cuina


Cap de producció en cuina


Cap de cuina


Cap d’operacions en càtering


Cap de partida


Encarregat d’economat i bodega






































C/ Josep Viader i Moliner, 11 – 17005 – Girona


Tel. 972 22 01 22 – Fax. 972 22 48 62


b7001759@xtec.cat   -    � HYPERLINK "http://www.xtec.cat/ehtg" ��www.xtec.cat/ehtg�





Generalitat de Catalunya


Departament d’Ensenyament








INS Escola d’Hostaleria i Turisme de Girona








Llocs de treball:


Restaurants


Bars i cafeteries


Cap de producció en cuina


Empreses de menjars preparats


Pastisseries


Indústries agroalimentàries






































