
Accés:

Per accedir a un cicle formatiu de grau mitjà cal:

· Graduat en educació secundària (ESO)

· Prova d’accés a cicles formatius

· Títol de Tècnic Auxiliar (FP1)

· Haver aprovat 2n de BUP

Per accedir a un cicle formatiu de grau superior cal:

· Títol de Batxillerat 
· Prova d’accés a cicles formatius

· Títol de Tècnic Especialista (FP2)

· Haver aprovat BUP i COU
Titulació:

La titulació obtinguda és la oficial del Departament d’Ensenyament de la Generalitat de Catalunya.

Tècnic en... per als cicles de grau mitjà

Tècnic superior en... per als cicles de grau superior

Procés d’admissió a l’Escola:

Preinscripció:

Grau mitjà: maig

Grau superior: maig / juny

Llistat d’admesos: finals de juny

Matrícula: primera setmana de juliol

El curs escolar:

El curs comença a mitjans de setembre i acaba a primers de juny de l’any següent, amb una mitjana de 30 hores de classe a la setmana repartides en matí i tarda pels cicles de grau mitjà i direcció en cuina i serveis de restauració i en horari intensiu de matins per la resta de cicles de grau superior. 

L’assistència a classe és obligatòria en tots els casos. Els alumnes que tinguin un nombre superior de faltes d’assistència acumulades de les contemplades en la normativa de règim intern seran donats de baixa d’ofici.

Cost aproximat:

Matrícula: 70 € (inclou AMPA, Assegurança escolar i material escolar).
Llibres: variable en funció del cicle que es vol cursar
Maletí d’eines: Cicles de Cuina i Direcció en cuina : 290 €


           Cicle de Pastisseria: 250 €


           Cicle de Serveis de restauració i Direcció 

en  serveis de restauració: 40 €

Uniformes:  Cicles de Cuina i Direcció en cuina : 250 €


      Cicle de  Pastisseria: 95 €

                    Cicle de Serveis de restauració i Direcció 

                    en serveis de restauració: 115€

      Altres cicles grau superior: de 120 a 150 €

Menjador: 4,40 €/dia (obligatori 4 dies a la setmana per als cicles de grau mitjà i de grau superior de Direcció en cuina i serveis de restauració)
Sortides i activitats fora del centre: variable en funció de les que es facin i del cost de cadascuna d’elles
Beques:
Cada any el Ministeri d’Educació i Ciència convoca beques d’ajuts per estudis.

La convocatòria es fa pública al mes de juny al BOE.
Les sol·licituds es fa a través de a la pàgina web  http://www.mec.es.

Convalidacions:
· Entre cicles formatius: la convalidació de mòduls comuns a diferents cicles formatius s’ha de sol·licitar a la secretaria del centre al començament del curs.

· Entre cicles formatius de grau superior i la Diplomatura  en Turisme d’algunes universitats (UdG, UOC).

Certificacions:
Certificat de formació en higiene i manipulació d’aliments  per als cicles de grau mitjà i el superior de Direcció en   cuina i Direcció en serveis de restauració.
Cicles i les sortides professionals:
Tots els cicles tenen una durada de 2 cursos acadèmics.

CICLES FORMATIUS DE GRAU MITJÀ

· Tècnic en Cuina i gastronomia: Durada 2000 h
Cuiner en restaurants, bars i cafeteries
Cap de partida

Empreses de menjars preparats

Indústries agroalimentàries

· Tècnic en Forneria, pastisseria i confiteria: Durada 2000 h
Flequer, pastisser, confiter

Elaboració de masses i bases de pizzes

Elaboració i decoració de pastissos

Elaboració de productes de cacau, caramels i dolços

· Tècnic en Serveis en restauració : Durada 2000 h 
Cambrer de cafeteria-bar o restaurant
Bàrman

Ajudant de sommelier

Ajudant d’economat

CICLES FORMATIUS DE GRAU SUPERIOR

· Tècnic Superior en Agències de viatges: Durada 2000 h
Venedor i programador d’agències de viatges

Treballador del departament de reserves

Forfetista

Cap de departament d’agències de viatges, agències de congressos, actes i altres fets socials
Empleat d’entitats d’informació i promoció turística

Empleat d’empreses consultores turístiques
· Tècnic Superior en Gestió d’allotjaments turístics: Durada 2000 h
Subdirector de l’àrea d’allotjament 
Cap/encarregat de reserves

Governant/a
Gestió de l’allotjament en residències, hospitals o similars

Gestió de l’allotjament en cases rurals

Cap de vendes en establiments d’allotjament turístic

Coordinador d’esdeveniments

· Tècnic Superior en Informació i comercialització turístiques: Durada 2000 h 
Informador turístic

Tècnic en organització de fires i esdeveniments

Guia turístic

Tècnic en organització de fires i esdeveniments turístics

Promotor turístic, dinamitzador de nuclis i destinacions turístiques.

Investigador de mercats turístics

Dinamitzador de nuclis i destinacions turístiques

Relacions públiques

Assistent de publicitat/promoció

Tècnic en planificació turística local

· Tècnic Superior en Direcció de cuina: Durada 2000 h
Director d’aliments i begudes

Director de cuina

Cap de producció en cuina

Cap de cuina

Cap d’operacions en càtering

Cap de partida

Encarregat d’economat i bodega

· Tècnic Superior en Animació turística: Durada 1400 h 
(1 curs acadèmic)
Animador d’hotel
Animador de vetllades i espectacles

Animador d’activitats a l’aire lliure
Cap de departament d’animació
· Tècnic Superior en Direcció de serveis en restauració: Durada 2000 h
Director d’aliments i begudes

Supervisor de restauració moderna

Maître 

Cap de sala

Encarregat de bar-cafeteria

Cap de banquets

Cap d’operacions en càtering

Sommelier

Responsable de compres de begudes

Encarregat d’economat i bodega
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IES Escola d’Hostaleria i Turisme de Girona
L’IES Escola d’Hostaleria i Turisme de Girona és un centre específic de formació professional que ofereix ensenyaments reglats de tots els cicles formatius de la família d’Hoteleria i Turisme.
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Oferta formativa:
· Cicles Formatius de Grau Mitjà:

· Cuina i gastronomia
· Forneria, pastisseria i confiteria 
· Serveis en restauració
Cicles Formatius de Grau Superior:

· Agències de viatges i gestió d’esdeveniments
· Gestió d’allotjaments turístics
· Guia Informació i assistències turístiques
· Direcció en Cuina

· Direcció de Serveis en restauració
· Animació turística
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C/ Josep Viader i Moliner, 11 – 17005 – Girona


Tel. 972 22 01 22 – Fax. 972 22 48 62


              b7001759@xtec.cat   -    � HYPERLINK "http://www.xtec.cat/ehtg" ��www.xtec.cat/ehtg�
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