MENU

FESTIU

Novembre 2012

LLENTIES CASOLANES AMB
ARROS

TRUITA FRANCESA AMB
AMANIDA DE SOJA

IOGURT NATURAL

TALLARINES A LA
BOLONYESA (AMB CARN DE
VEDELLA)

CALAMARS A LA ROMANA
AMB AMANIDA COMPLETA

PLATAN

SOPA MINESTRONE (AMB
VERDURETES)

POLLASTRE AL FORN AMB
PATATES A DAUS

FLAM DE VAINILLA | CARAMEL

MONGETES BLANQUES i ARROS NAPOLITANA (AMB

GUISADES AMB VERDURES

TRUITA D'ESPINACS AMB
AMANIDA D'ENCIAM | OLIVES

PERA,

FORMATGE | ORENGA)

FILET DE LLUC AL FORN AMB
SALSA VERDA

TARONJA

ARROS AMB SOFREGIT DE .

CEBA | TOMAQUET

POLLASTRE ROSTIT AMB
AMANIDA D'ENCIAM |
PASTANAGA

IOGURT NATURAL

CIGRONS ESTOFATS AMB i

ESPINACS

ROMBES DE LLUC AMB
AMANIDA D'ENCIAM | OLIVES

PLATAN

PANATXE DE VERDURES i SOPA D'AU AMB FIDEUS

(PATATA, MONGETA TENDRA
I PASTANAGA...)

SALSITXES DE PORC A LA
PLANXA AMB SOFREGIT DE
TOMAQUET

PRUNES

RODO DE VEDELLA AMB
PASTANAGA, CEBA |
TOMAQUET

POMA

MONGETA TENDRA AL VAPO!
AMB PATATA

MANDONGUILLES DE VEDELLA
I PORC AMB BOLETS VARIATS

POMA

MACARRONS A LA CREMA DE
FORMATGES

TRUITA DE PATATES AMB
AMANIDA D'ENCIAM | BLAT DE
MORO

PERA

CREMA DE PASTANAGA ”

NATURAL AMB TORRADETES

HAMBURGUESA DE VEDELLA
A LA PLANXA AMB PATATES
XIPS

MANDARINES

TALLARINES AMB TOMAQUE
I TONYINA

TRUITA FRANCESA AMB
AMANIDA D'ENCIAM | BLAT
DE MORO

PERA

SOPA DE BROU AMB PISTON- ARROS A LA CUBANA (AMB

LLOM ARREBOSSAT AMB
BOLETS | PATATES A DAUS

PLATAN

TOMAQUET I OU DUR)

FILET DE LLUC AL FORN AMB
AMANIDA | PASTANAGA

POMA

| LLENTIES DE L'AVIA AMB

VERDURETES

POLLASTRE ROSTIT AMB
AMANIDA D'ENCIAM |
TOMAQUET

IOGURT NATURAL

ESPAGUETIS BOLONYESA
(TOMAQUET NATURAL 1
CARN DE VEDELLA...)

CRESTES DE TONYINA AMB
AMANIDA D'ENCIAM | OLIVES

POMA

VERDURA TRES COLORS i

(MONGETA TENDRA, PATATA
| PASTANAGA)

MANDONGUILLES DE VEDELLA |
PORC AMB XAMPINYONS

IOGURT NATURAL

MONGETES BLANQUES
GUISADES AMB YERDURES

TRUITA AMB BACO |
AMANIDA D'ENCIAM | BLAT
DE MORO |

PERA

SOPA D'AU AMB CABELL ” ARROS TRES DELICIES

D'ANGEL

ESCALOPA D'AU
ARREBOSSADA AMB AMANIDA
D'ENCIAM | SOJA L

MANDARINES

FILET DE PEIX CARBONER AL
FORN AMB CEBA | PATATETES

PLATAN



