acidez volatil

Iniciacion a la bromatologia (prdcticas) Protocolos de andlisis Ref: 16.3

ACIDEZ VOLATIL DEL VINO

OBJETIVO Y FUNDAMENTOS

La acidez voldtil del vino es debida a las substancias dcidas voldtiles, generalmente dcidos
grasos ligeros de la serie acética.

Se determina por arrastre con vapor de agua y rectificacion de los vapores. No se
considera la acidez debida al CO2 libre, que debe eliminarse, ni la del anhidrido sulfuroso
libre o combinado , que hay que corregir segun el método de Jaulmes, en el que se
considera la influencia del SO2 combinado como la mitad de la del SO2 libre.

MATERIAL

Aparato de destilaciénsegln esquema adjunto.
Balanza granataria.

Bureta.

Cuentagotas.

Frasco lavador.

Matraz erlenmeyer de 500 ml.

Pipeta aforada de 20 ml.

Montaje para determinacion de acidez voldtil del vino:
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REACTIVOS

Acido clorhidrico concentrado pa.

Acido L(+)tartdrico pa.

Agua de cal.

Agua destilada.

Disolucién de yodo O'0IN (diluir yodo 0'02N sv en agua destilada).
Fenolftaleina al 1% en alcohol.

Hidréxido de sodio O'IN sv

Yoduro de potasio, cristales, pa.

Almiddn soluble, solucién al 1 %.

Sodio tetraborato decahidratado, disolucidn saturada.

METODOLOGIA

1.- Alimentar el generador de vapor con agua de cal o agua de barita; poner en el
burbujeador 20 ml de vino exento de gas carbénico (ver prdctica 16.2).

2.- Afadir al vino unos 0'5 gramos de dcido L(+)-tartdrico pa.

3.- Poner en funcionamiento el generador de vapor, manteniendo abierta la salida del tubo
purgador de vapor; después de cerrar esta, calentar el burbujeador (durante la operacién,
regular que el volumen de liquido en el burbujeador no sobrepase en exceso de los 20 ml
iniciales.

4.- Destilar 250 ml en unos 10 minutos.

5.- Valorar con hidréxido de sodio 0'IN, en presencia de fenolftaleina

6.- Valorar el sulfuroso libre, ailadiendo una gota de HCl concentrado pay valorar el SO 2
libre con solucién de yodo 0'01IN, afiadiendo 2 ml de solucién de almidén soluble (indicador)
y un cristal de yoduro de potasio pa.

7.- Determinar el dcido sulfuroso combinado con acetaldehido, afiadiendo 20 ml de
disolucién saturada de tetraborato sédico decahidratado pa (el liquido toma una
coloracidn rosa pdlido) y valorar de nuevo con disolucidn de yodo 0'O1N.

CALCULOS

Se calcula la acidez voldtil expresada en gramos/litro de dcido acético.
) ) l'l,',l'll l'lvl'll 1
Acidez voldtil = 0'03«| V- — - —
o3 [U 10 ED]

en donde:

V = volumen en ml de NaOH 0'IN

V' = volumen en ml de yodo 0'OIN en la oxidacion del sulfuroso libre

V"' = volumen en ml de yodo 0'0IN en la oxidacién del sulfuroso combinado.
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OBSERVACIONES

Contenidos altos de dcido sorbico falsean el resultado, por lo cual conviene hacer una
determinacién aparte de dcido sérbico a fin de efectuar la correspondiente correccion.
Puede substituirse el montaje de destilacion especifico de la acidez voldtil por un
destilador Kjeldhal semimicro, perfectamente limpio, sin ningln residuo de disolucién de
sosa en el interior del cuerpo, trabajando con volimenes de muestra inferiores y
efectuando las correcciones adecuadas en el método de trabajo y en los cdlculos
correspondientes.

Cuestionario 16.3.- Acidez volatil del vino

1.- Escribir las reacciones de los subapartados 5, 6 y 7 de la metodologia.

2.- Deducir razonadamente la formula utilizada en los cdlculos.
3.- Hacer el esquema grdfico del procedimiento analitico.

4.- Confeccionar el correspondiente "boletin de andlisis".
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