alcoholimetria

Iniciacio a la bromatologia (practiques) Protocols d'analisi Ref: 16.2
TITOL ALCOHOMETRIC DEL VI

OBJECTE I FONAMENTS

Es defineix el titol alcohometric com el hombre de litres d'alcohol continguts en 100 litres de vi,
mesurats ambdés a la temperatura de 20°C.

Es determina per destil-lacié simple del vi, en medi alcali (per evitar arrossegament de |'acidesa
volatil) i determinant el contingut alcoholic del destil-lat per mesura de la seva densitat.

MATERIAL

Areometre.

Flascé rentador.

Matras aforat de 250 ml.

Muntatge per destil-lacié, complert, amb columna rectificadora.
Pipeta de 10 ml.

Proveta de 250 ml.

REACTIUS

Aigua destil-lada.

Lleterada de calg (120 grams d'oxid de calci escoriforme pr fins a 1000 ml en aigua destil-lada.
Paper indicador.

Pedra tosca.

METODOLOGIA

1.- Mesurar 250 ml de vi en matrds aforat i anotar la femperatura.

2.- Introduir el vi en un matras de destil-lacié, amb uns quants trossets de pedra tosca, rentant 3
0 4 cops el matrds aforat amb petites porcions d'aigua destil-lada.

3.- Afegir 10 ml de lleterada de calg. Prendre una gota amb una vareta de vidre i comprovar
I'alcalinitat amb un tros de paper indicador; si el medi no és alcali, afegir més lleterada de calg.
4.- Muntar |'equip de destil-lacié i destil-lar, arreplegant el destil-lat en el mateix matras aforat
utilitzat per mesurar el vi, préviament rentat amb aigua destil-lada, contenint uns 20 ml d'aigua
destil-lada, en la qual s'hi submergeix el pic d'un tub , perllongacié de I'extrem de sortida del
refrigerant.

5.- Destil-lar fins obtenir un volum, com a minim, de 200 ml.

6.- Sacsejar i arrasar amb aigua destil-lada; homogeneitzar.

7.- Transferir el liquid a una proveta i determinar el grau alcohomeétric amb un aredmetre graduat
en graus alcoholics aparents (fer servir una lupa d'augment si es presenten dificultats de lectura, i
fer un minim de tres lectures).
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CALCULS
Calcular el grau alcohdlic internacional OIV a 20°C, utilitzant la taula adjunta , afegint o restant al
grau alcohdlic aparent (fila superior) a t°C la correccié corresponent.

°C 7| B 9 |100|11 |12 |13 |14 |15 |16 |17 | 1B
10 1'a) 1'24)1'34 144 1'68 (173 1'87 2'06(2'24 2'43 2'63|2'04
11 1'0&a| 1'16 | 1'25 1'34) 1'46|1'6Q 1'73 1'B8|2'04 2'43 2'643 (2'84
12 1'oo 1oy 1'e eI 13| 143 1B 1'eg | 1'ee 1'RT 2'13 | 22T
13 A DEOIQOE 102 M0 1tE | 1'28 1'38 148|160 172 1'85 | 1'80
14 % QuRI0Es | 0en 0Es 103 111 1119 128 | 1'39 149 1'B0) 171
15 U:J_] QUEE| 02| 0T D'E2 | 0T (094 1'al 109 11T 1'Ee 1'34) 144
l& Q'RBE|D'BE |06 DA Q'TL(OTE O'B2 0'BE|0'04 1'01 1'08| 1'15
17 D43 046|048 0'BL|Q'BE(0'EE 063 087|071 076 D'BL|0'BE
15 0Y30) 0'31)0'33 034 (036|039 0'42 O'4h | 04T QB0 QB3| 0'BS
19 OB Oa| 016 DT 0B |020 021 023|024 026 D28 (029
20

21 OB Oa| 01T D18 09020 021 023|024 D26 D28 (0'30
22 01321034035 037 (040|042 0'44 0'44|0'45 0'B1 0'B4 0BT
23 o4 0'B1 | 0'B4 D'RA(DED|0ET 06T OWTL|QT4 Q78 Q'BZ|0'BE
24 s DET|OTOIOYI DT 0E0E5 038 0041023 1'04 1'00] 1'14
20 f_: o'g4 | 0'gR | 093 0EE| 102107 112 1'a | 1'E4 1'3Z2 1'3g| 1'44
26 W04 109 14 119 1'24|1'30 1'36 1'43| 1'B1 1'67 1'66|1'73
27 S 1'23(1'28|1'34 1'40|1'46|1'53 1'60 1'6B|1'76 1'85 1'93|2'02
28 1'44| 160 1'66 1'62) 1'68| 17D 1'B3 1'RZ|2'02 211 2'Z1| 2'31
28 'ad | 1'711'78 1'85|1'9z2|2'00 2'08 2'17|2'26 2'39 2'6o|2'ae
30 1'g5 | 1'03 |2'00 2'07) 2'15|2'23 2'33 2'4b|2'6h 2'a7 279 | 2'01

OBSERVACIONS

Per vins joves, d'agulla o escumosos (tipus Ribeiro, Emporda, caves, etc..) eliminar previament el
gas carbonic abans de procedir a la metodologia general. Sacsejar enérgicament 250 ml de vi en un
matras de 500 ml ben sec, al que s'hi ha afegit 3 gotes de solucié al 1 % de silicona soluble.
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Qiiestionari 16.2.- Titol alcohométric del vi

1.- Quina és la funcié de la pedra tosca en el procediment analitic?
2.- Quina és la funcié de la lletada de cal¢?

3.- Fer I'esquema grafic del procediment analitic.

4.- Confeccionar el corresponent "butlleti d'analisi"

5.- Dissenyar un metode alternatiu per la determinacié del titol alcohometric que no estigui basat
en la determinacié de la densitat (suggeriment: pot servir un metode optic).
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