greix lacti

Iniciacio a la bromatologia (practiques) Protocols d'analisi Ref: 17.1

GREIX EN LLET

OBJECTE I FONAMENTS

El greix s'extreu amb dissolvents organics i es determina gravimetricament el seu
contingut.

MATERIAL

Balanga analitica.

Balé de 250 ml, esmerilat.

Dessecador.

Embut de decantacié de 300 ml.

Estufa de dessecacié.

Matras erlenmeyer esmerilat, de 250 ml, amb tap.
Muntatge per destil-lacio.

Pipeta aforada de 2 ml.

Proveta de 10 ml.

Proveta de 25 ml.

REACTIUS

Aigua destil-lada.

Alcohol etilic 96% v/v pa.
Amoniac al 25 % pa.

Eter de petroli de pe 40-60°C pa.
Eter etilic pa exempt de perdxids.

METODOLOGIA

1.- En un matras erlenmeyer esmerilat de 250 ml es pesen uns 10 ml de llet. Si la mostra
no és homogenia (pot succeir si es tracta de llet natural, no homogeneitzada), s'escalfa
lentament en un vas de pp de 250 ml uns 100 ml de llet, fins a 35°C i es sacseja suaument
fins dissoldre els grums, evitant la formacié d'escuma; deixar refredar i pesar uns 10 ml
en el matras erlenmeyer esmerilat de 250 ml.

2.- Afegir 1'5 ml de dissolucié d'amoniac al 25 % i mesclar; afegir 10 ml d'alcohol etilic
del 96 % v/v i mesclar amb suavitat.

3.- Afegir 25 ml d'eter etilic pa, tancar |'erlenmeyer i sacsejar vigorosament durant 1
minut, obrint de tant en tant el tap (amb cura).

4.- Afegir 25 ml d'éter de petroli, rentant el coll del matras i el tap; tancar i sacsejar,
ara una mica més suaument que abans durant 30 segons.

5.- Transferir a un embut de decantacié, rentant amb una petita quantitat dels
dissolvents i d'aigua destil-lada.

6.- Deixar en repos fins una total separacié de dues capes (linia de separacié ben definida
i capa superior completament nitida.
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7.- Transvasar la capa inferior al matras erlenmeyer, poc a poc, mitjangant |'aixeta de
I'embut.

8.- Afegir uns 10 ml d'aigua destil-lada a I'embut de decantacié; sacsejar durant 30
segons, deixar separar les dues capes i transferir la capa inferior a I'erlenmeyer; repetir
altre cop amb 10 ml més d'aigua destil-lada. Transferir la capa inferior a I'erlenmeyer
esmerilat de 250 ml.

9.- Repetir dos cops els passos 3 al 8, pero utilitzant solament 15 ml d'eter etilic i 15
d'éter de petroli en els passos 3 i 4.

10.- Transferir la capa superior de |'embut de decantacié a un balé esmerilat, net, sec i
tarat i evaporar per destil-lacié fins que no persisteixi olor de dissolvent; dessecar a
I'estufa fins pes constant.

CALCULS

El resultat s'expressa en % de greix:

Grei(%) = 1M 400

Hy— P

expressié a la qual:

m1 = pes del balé amb el residu greixés.
m2 = pes del bald.

p1 = pes de |'erlenmeyer ple de mostra.
p2 = pes de |'erlenmeyer.

OBSERVACIONS

a).- El metode és utilitzable en llet en pols, condensada o evaporada, previa la seva
conversio en llet liquida. Es pesa la quantitat necessaria per fer 100 ml de llet liquida, es
restitueix fins a 80 ml amb aigua destil-lada, i es passa a matrds aforat de 100 ml, rentant
amb aigua destil-lada i arrasant i homogeneitzant; a partir d'aqui es procedeix com a la
metodologia descrita. Els 10 ml de llet es prenen amb pipeta aforada i no cal pesar-los: els
calcul son:

Grei %) = % . 1000

essent m la quantitat de llet pesada.

b).- Cal comprovar que I'éter etilic estigui totalment exempt de perdxids (perill
d'explosid).

Assaig de peroxids en éter.- Transferir 10 ml d'eter etilic a una proveta esmeril-lada
proveida de tap de vidre, neta i seca, afegir 1 ml de dissolucié al 10 % de iodur de potassi
acabat de preparar, sacsejar i deixa 1 minut en repos. No s'ha de formar coloracié groga
en cap de les dues capes.

Conservacié de |'éter etilic.- Submergir-hi lamines de zinc tallades en tires (80 cc per
litre, al menys), preparades submergint zinc pa en una dissolucié dacida diluida de sulfat
clpric pentahidrat pa durant 1 o 2 minuts i rentar despres amb aigua destil-lada.
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Qiestionari 17.1.- Greix en llet

1.- Deduir raonadament la férmula utilitzada en els cdlculs.
2.- Fer |I'esquema grafic del procediment analitic.

3.- Confeccionar el corresponent "butlleti d'andlisi".
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