
SHORT DRINKS REFRESCANTS: WHISKY SOUR 
 

Els sours són uns còctels àcids, basats en el suc de llimona, molt apropiats per a 
èpoques d'estiu. Bàsicament són short drinks, encara que en alguns llocs els 
converteixen en long drinks, afegint-hi fruita del temps tallada a trossets i completant-
les amb soda.  
 
Com a exemple d'aquesta sèrie escollim el whisky sour: 
 
 
 

WHISKY SOUR 
 

1 copa de whisky 
el suc de 1/2 llimona 

1 c.c. de sucre 
 
 
 
 
 
 
Es preparen en coctelera i es serveixen en copa de sour o vas mitjà. 
 
Altres sours: 
 
BRANDI SOUR.- Amb brandi i trossets de fruita. 
 
PRESIDENTE SOUR.- Amb cointreau, chartreuse verd i brandi, i es decora amb uns 
trossets de pinya. 
 
VODKA SOUR.- Amb vodka. 
 
GIN SOUR.- Ginebra, fruita del temps i soda. 
 
PISCO SOUR.- Pisco, angostura i mitja clara d'ou. 
 


